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Tatar z tuńczyka  /  49 zł   
Tuńczyk / sos sojowy / mango / imbir / limonka / 
avocado / sezam / grzanki 

Krem z białych warzyw  
z skorzonerą i chipsem  
z batata  /  29 zł 
Warzywa korzeniowe białe /  
skorzonera / batat

Policzki wołowe  
w sosie porto  /  74 zł 
Policzki wołowe wolno gotowane /  
porto / gnocchi / buraki / chrzan /  
musztarda  

Stek z tuńczyka  /  78 zł 
Tuńczyk/ warzywa korzeniowe / młode ziemniaki 
  

Pstrąg z miętowym  
sosem*  /  69 zł 
Pstrąg/ mięta/ śmietana/ frytki  
z batata/ surówka z kiszonej kapusty          
*Czas oczekiwania ok. 30 minut    
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Kawa mrożona ze słonym 
karmelem i bitą śmietaną  /  24 zł 

Lemoniada domowa 
• cytrynowa 300 ml / 1 l   /  14 zł / 45 zl
• sezonowa 300 ml / 1 l  /  16 zł / 49 zł

Alkohole:
• Hugo Spritz  /  29 zł
• Koktajl Maracuja sour  /  32 zł 
• Piwo kraftowe GRYFUS  /  24 zł

Wina
• Winnica Pałacu Rajkowo  

Cuvee 0,75l  /  95 zł
• Rosé Rioja DOCa 2021 0,75l  /  90 zł 

Hiszpania. Aromaty  kwiatowe, wsparte owocowymi nutami 
truskawek i porzeczek. Na podniebieniu wino prezentuje 
zrównoważoną harmonię owocowości, świeżości i pełni.

Wino domu
• Colferai Bianco 

karafka 0,5l / 30 zł,  karafka 1l / 55 zł 
Włochy. Aromaty owoców. W ustach lekkie, młode  
i orzeźwiające.

• Colferai Rosso  
karafka 0,5l / 30 zł,  karafka 1l / 55 zł 
Włochy. Aromaty czerwonych owoców pestkowych.  
Świeże uniwersalne wino o średnim ciele. 


