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JACHTOWA

Menu

SEZONOWE

INa start

Tatar z suszonych pomidoréw / 24 zt #

suszone pomidory / grillowana cukinia / czerwona
papryka / czerwona cebula / grayby marynowane /

ogdrek konserwowy / zielona pietruszka

Wiosenna zupa jarzynowa / 34 zt

bulion drobiowo-wotowy / kalafior / brokut /
fasolka szparagowa / groszek / marchewka /

ziemniak / koperek / kwasna smietana

Danie glowne
Pieczony halibut / 89 zt

podsmazane pure ziemniaczane /

flambirowane pomidorki na masle

Drobiowa roladka / 49 z1

faszerowana boczkiem, pieczarkami i serem /
konfitowane mlode ziemniaki / liscie
szpinaku duszone w smietang

Deser

Beza z kremem / 36 zt

z bialej czekolady na bazie mascarpone
z sosem g owocow lesnych z owocami
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JACHTOWA

Menu

SEZONOWE

Nalewk:
7 wisni
40ml/ 16 zt

Z pigwy

40ml/ 16 zt

z malin
40ml/ 16 2t

Lemoniacdy

Lemoniada cytrynowa

woda / sok z cytryny / syrop cukrowy
wtasnej roboty / cytryna / migta

300ml-19z¢ 11— 403t

[Lemoniada sezonowa

woda / sok z cytryny / syrop smakowy /
syrop cukrowy wtasnej roboty / migta

300ml-21z2t, 1145zt






.
JACHTOWA

Meni

SAISONAL

Zum Start

Tatar aus getrockneten
Tomaten / 24z #

Getrocknete Tomaten / gegrillte Zucchini /
rote Paprika / rote Zwiebel / eingelegte Pilze /
Gewiirzgurke / Petersilie

Friihlingssuppe mit Gemiise / 34 zl

Hiibner- und Rinderbriibe / Blumenkohl /
Brokkoli / griine Bobnen / Erbsen / Karotten /
Kartoffeln / Dill / Sauerrabm

Hauptgerichte

Gebratener Heilbutt / 89 zt

Gebratenes Kartoffelpiiree /
flambierte Tomaten in Butter

Geftiillte Hihnchenroulade / 49 zt

gefiillt mit Speck, Champignons und Kdse / konfierte
Junge Kartoffeln / in Sabne geschmorter Blattspinat

Dessert

Baiser / 36 z1

mit weifSer Schokoladencreme (auf Mascarpone-
Basis) € WaldfruchtsofSe mit frischen Beeren
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Meni

SAISONAL

Hausgemachte
Likore
Kirschlikor

40ml/ 16 zt

Quittenlikor
40ml /162

Himbeerlimes
40ml/ 16 zt

Limonade

Zitronenlimonade

Wasser / Zitronensaft / hausgemachter
Zuc/eersz'mp / Zitrone / Minze

300ml-19z¢ 11— 403t

Saisonale Limonade

Wasser / Zitronensaft/ aromatisierter Sirup /

hausgemachter Zuckersirup / Minze

300ml-21zt 11— 45zt






.
JACHTOWA

Menu

SEASONAL

1o start

Sun-dried tomato tartare / 24zt £

sun-dried tomatoes / grilled zucchini / red bell
pepper / ved onion / pickled mushrooms / pickled
cucumber / fresh parsley

Spring vegetable soup / 34 zt

chicken € beef broth / cauliflower / broccoli / green
beans / green peas / carrot / potato/ dill / sour cream

Main course

Roasted halibut / 89 zt

pan-fried mashed potatoes /
butter-flambéed cherry tomatoes

Chicken roulade / 49 zi

stufffed with bacon, mushrooms € cheese /
confit new potatoes / creamed spinach

Dessert

Pavlova / 36 z1

with white chocolate cream (mascarpone-based)
&9 forest fruit sauce with fresh berries
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SEASONAL

Homemade
liquenrs

Cherry liqueur

40ml/ 16 zt

Quince liqueur
40ml/ 162t

Raspberry liqueur

40ml/ 16 2t

Lemonade

Classic lemonade

water / lemon juice / homemade

sugar syrup / fresh lemon / mint

300ml-19z¢ 11 -40z¢

Seasonal lemonade

water / lemon juice / seasonal flavored

syrup / homemade sugar syrup / mint

300ml-21zt 11— 45zt



